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CHAMBRE cares
D’AGRICULTURE BOUIG
GIRONDE
05.56.35.00.00 05.57.94.80.20

Syndicat des Cotes de Bourg
Controle de maturité réalisé semaine 35 (CASV)

29/08/2023
Merlot
Réf. Type | Poids (g) | Sucres | TAP 16,83 AT AM Antho. IPT
parcelle Commune de sol| 100 baies| g/L | %vol. |g/LH,s0,| PH a/L :1‘;5/‘1 CASV
247 Comps AC 220 194 11,5 3,8 3,41 2,1 224 14
261 Gauriac AC 198 186 11,1 4,3 3,18 1,8 199 14
251 Lansac AC 186 199 11,8 4,0 3,37 2,1 222 15
252 Tauriac AC 205 214 12,7 3,7 3,45 1,3 229 16
Moyenne 202 198 11,8 3,9 3,35 1,8 219 15
Moyenne précédente - - - - - - - -
Evolution des moyennes - - - - - - - -
Moyenne 2012-2022 169 206 12,2 4,5 3,35 2,6 267 17
Ecart a la moyenne 2012-2022 -4% | -3% -13% -30%  -18% -12%
AC : Argilo-calcaire
Légende : |Ecart faible

Ecart moyen
Ecart important

Commentaire :

Pour ce premier prélevement, le poids des 100 baies est bien supérieur a la moyenne a 10 ans.

Le degré est légérement inférieur a la moyenne a 10 ans et a 2022.

Les acidités sont plus basses que la moyenne a 10 ans mais plus importantes que 2022.

La pellicule (anthocyanes et IPT) est plus faible que la moyenne a 10 ans mais légérement plus colorée
qu’en 2022.

Nous verrons comment I’évolution se fait la semaine prochaine.

Pour l'instant, I'équilibre sucre/acide est intéressant avec un potentiel phénolique satisfaisant.

Karin PASQUET
Enologue Conseil
Enocentres
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CHAMBRE cares
D'’AGRICULTURE BOUIG
GIRONDE
05.56.35.00.00 05.57.94.80.20

Syndicat des Cotes de Bourg
Controle de maturité réalisé semaine 35 (CASV)

29/08/2023
Cabernet Sauvignon
R&f. c Type | Poids (g) | Sucres |TAP 16,83 AT y AM ’::“;23 IPT
parcelle ommune de sol| 100 baies g/L % vol. g/L H,SO, P g/L ma/L CASV
265 |Pugnac S 129 182 10,8 5,2 3,50 4,9 297 23
264 |St Ciers de Canesse A 161 179 10,6 5,3 3,28 4,2 305 22
Moyenne 144 181 10,7 5,2 3,39 4,6 301 23

Moyenne précédente - - - - - - - -

Evolution des moyennes - - - - - - - -

Moyenne 2012-2022 - - - - - - - -

Ecart a la moyenne 2012-2022 - - - - - - - -

S : Sableux ; A : Argileux
Légende : |Ecart faible

Ecart moyen
Ecart important

Commentaire :

C’est un premier point pour ce cépage.

La pulpe est en devenir...

La pellicule nous laisse présager un joli potentiel.
Nous verrons I'évolution la semaine prochaine.

Karin PASQUET
Enologue Conseil
Enocentres
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CHAMBRE coTes
D’AGRICULTURE BOUIG
GIRONDE
05.56.35.00.00 05.57.94.80.20
Syndicat des Cotes de Bourg
Controle de maturité réalisé semaine 35 (CASV)
29/08/2023
Cot
R&f. c Type | Poids (g) | Sucres |TAP 16,83 AT y AM ’::“;23 IPT
parcelle ommune de sol| 100 baies g/L % vol. g/L H,SO, P g/L ma/L CASV
277 |Bourg AC 198 192 11,4 4,2 3,20 2,3 339 17
Moyenne 198 192 11,4 4,2 3,20 2,3 339 17
Moyenne précédente - - - - - - - -
Evolution des moyennes - - - - - - - -
Moyenne 2012-2022 189 201 11,9 4,9 3,29 3,9 401 20
Ecart a la moyenne 2012-2022 | 5% | -5% | -4% -15 % 42% -15% -14 %

AC : Argilo-calcaire

Légende :

Ecart faible

Commentaire :

Ecart moyen
Ecart important

La pulpe (degré, acidités) est [égérement inférieure a la moyenne a 10 ans et a 2022.
En ce qui concerne la pellicule, elle est inférieure a la moyenne a 10 ans mais nettement supérieure a 2022.
Un bel équilbre de la pulpe et un potentiel prometteur de la pellicule, a suivre.

Karin PASQUET
Enologue Conseil

Enocentres
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CHAMBRE cares
D'’AGRICULTURE BOUIG
GIRONDE
05.56.35.00.00 05.57.94.80.20

Syndicat des Cotes de Bourg
Controle de maturité réalisé semaine 35 (CASV)

29/08/2023
Cabernet franc
Réf Type | Poids (g) | Sucres | TAP 16,83 AT AM Antho. IPT
parcelle Commune de sol| 100 baies | g/L % vol. |g/LH,s0,| PH g/L :1‘;5/‘{_ CASV
275  |Mombrier AC 153 191 11,4 4,5 3,42 3,1 207 20
Moyenne 153 191 11,4 4,5 3,42 3,1 207 20

Moyenne précédente - - - - - .

Evolution des moyennes - - - -

Moyenne 2012-2022 - - - - -

Ecart a la moyenne 2012-2022 - - - - - -

AC : Argilo-calcaire
Légende : |Ecart faible
Ecart moyen

Ecart important

Commentaire :

La pulpe est encore acide avec beaucoup d’acide malique.
Le potentiel de la pellicule est intéressant.
A suivre I'évolution la semaine prochaine.

Karin PASQUET
Enologue Conseil
Enocentres



