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Les plats des temps froids
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l

ont souvent une forfe identité

qu'il convient de marier avec
des vins au garactére bien rempé,
voici
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chaque saison ses vins, et I'hiver n’est pas en reste. Il appelle des vins
plus capiteux, plus corsés et tanniques, fruits d’un long élevage en
barriques. Pour bénéficier au mieux des particularités de ces vins pro-
fonds, il sera indispensable de les faire décanter en carafe bien avant
de les déguster et de les marier avec des plats riches, longuement
mijotés et servis avec des sauces réduites a petit feu. Les longues pro-
menades en campagne, les virées sur les gréves brassées de flots écumants, les pistes
enneigées invitent aux rencontres familiales, aux grandes tablées amicales aupres d’un
feu de cheminée réconfortant, etc. On songe aux potées, blanquettes, pot-au-feu, beeuf
bourguignon, gibiers, aux terrines, gratins, raclettes, lasagnes, soupes épaisses, et aux
plateaux de fromages si abondants qui font notre bonheur pendant les grands froids.

1. FAUGERES CHATEAU DES ESTANILLES
CUVEE RAISON D'ETRE 2014 BIO

Voici un des plus speciaculaires ferroirs

du languedoc, avec son soussol de schistes
promeleurs. Les cépages grenache, syrah

et mourvedre fres bien adaptés au soleil, auvent
eta | aridité des sols se combinent pour donner
des vins noirs, puissants et réconfortants. Affiné
en demimuid, le vin acquiert une belle paletie
d'ardmes d'olive noire, de cassis, des notes

de fumée ef de séve de résineux, de café grillé
etde réglisse. Audomuaine, 24 €

= Plat : un réti de beeuf aux betteraves

et au chou rouge

2.VDF BERGERAC DOMAINEDUJONC
BLANC CUVEE ANTIGEL 2016 BIO SOUDAIRE
Voici unvin de Bergerac réalisé dansla solidarité.
En effef, les vignes du domaine onféié totalement
déiruites par le gel tardif survenu & la fin aviil 2016
efnofre vigneron a recu |'aide de viliculteurs amis,
épargnés par la catastrophe, qui l'ont
approvisionné en raisins & vinifier. Cépages merlot
et cabernet franc sont ici réunis pour exiraire

le meilleur des fruits noirs et des épices, ef charmer
par de jolis tannins soyeux en bouche.
Audomaine, environ 9 €

= Plat : des sausage rolls new look

3. COTES DE PROVENCE DOMAINE TURENNE
CUVEE LES GRAVOCHES 2015 BIO
Cevinrouge de Provence est issu de vieilles
vignes poussant sur des parcelles de graves
situées & quelques pas de la Méditerranée.

La fermeté du mourvédre et le velours du carignan
bénéficientd'un élevage en demimuid quilaisse
se développer la complexité duvin et participe
ala fonte des tannins. Au nez, on percoit
I'eucalyplus, le cacao, le myrte et une pointe
animale qui fransparait & I'aération. Au pelais,

on se régale de prune etfigue compotées

& lavanille, avec une pincée de poivre noir.

Au domaine; environ 15 €

Tous droits réservés a I'éditeur

=+ Plat : des blancs de poulet rétis au fenouil
et pois chiches

4.VIN DES PYRENEES ATLANTIQUES
CUVEEHEITABLANC 2016

Les vignes de ce domaine sont déployées

sur des coleaux situés dans le piémont
pyrénéen, Assemblage de sauvignon blanc,
de sauvignon gris, de colombard pour
apporter la puissance aromafique, et de gros
manseng pour le nerf en bouche, ce vin de frés
belle droiture offre finesse et complexité, avec
un bouguet de fleur d'acacia et de zeste

de citron, une bouche ample avec un bel amer
d'agrumes en finale. Audomaine, 8,60 €

=+ Plat : des kakis farcis au cabillaud

5. ALSACE GEWURZTRAMINER

DOMAINE RIETSCH CUVEE DEMOISELLE 2016
Etonnant & fous points de e, le gewurziraminer
estun cépage frés aromatique, parfois surpuissan,
qui se bonifie aprés une macération de quelques
jours qui lui donne figre allure. Sa jolie couleur
orange acajou est un vrai plaisir pour I'ceil.

Au nez, c'est un bouguet de roses et d'ceillets, avec
des notes de gingembre frais et de cumin, suivies
d'une bouche douce et envoiiante avec

une texture de chocolat blanc. Au domaine,
environ 16 €

= Plat : un dlaska ananas, poire et épices

6. CHIGNIN DOMAINEJEAN-FRANCOIS
QUENARD CUVEE VERS LES ALPES 2016
laJacquére, cépage savoyard parexcellence,
plantée dans des éboulis calcaires, s'avére bien
mire dans ce millésime tout en préservant ses notes
vivifiantes de pomme verte et de fleurs blanches.
Cevin blanc oérien estmarqué parlo fraicheur
etun acidulé qui feront merveille avec les plats
du méme ferroir : la fartiflette ef les charcuteries
de montagne, les fondues etles plateaux

de fromages. Au domaine, 7,50 €

= Plat : une frittata aux épinards et chorizo

7.COTES DEBOURG CHATEAU GRAVES DE
VIAUD CUVEE LES CADETS 2015 BIODYNAMIE
Le vignoble de ce domaine estimplanté
surun terroir de graves et d'argiles riches

en fer qui donne aux deux cépages cabernet
sauvignon et cabernet franc une assise
tannique rafraichissante et apporte au merlot
une rondeur et un fruité intéressant, ainsi
qu'une aromatique florale rés flotieuse.

Au domaine, 12 €

= Plat : un risofto épinards et champignons
au four

8. MCRGON DOMAINEJOUBERT M&G
CUVEECOTEDU PY 2015

Implantée sur de fortes déclivités, cefte vigne

de gomay qui avoisine les dix mille pieds

par heclare nécessite un frovail de fitan,

Le domaine Marcellouberts'étend

surl'un des meilleurs terroirs du Beaujolais.

Le vin estdominé par le chamu des cerises, le floral
de la pivoine, et offre un palais minéral et soyeux,
typique de ce cépage quifraduitla sa plus belle
expression | La cuvée du Py demande

un peu de garde ou, sivous brilez d impatience,
un bon carafage. Au domaine, environ 14 €

= Plat : une carbonnade flamande & la biere

rousse

9. VDF CUVEE LEROUGE COCAGNE 2016 BIO
Le cépage grenache qui donne tout son caractére
& ce vinest originaire de | Ardéche et estvinifié

en Auvergne par un falenfueux vigneron amoureux
de lo terre et de lavigne. Son jus splendide exhale
un nez infense de framboise, cannelle et laurier,
une douceur frés plaisante au palais, avecjuste

ce qu'il faut de robustesse en finale. Au domaine,
enviran 9 €

=+ Plat : des rigatonis & |'amatriciana

10. SAVIGNY-LESBEAUNE DOMAINE
BOUCHARD PREMIER CRU LES LAVIERES 2015
Situé frés pres de Beaune et de la célébre

colline de Coron, lesterres de ce terroir

de grande réputation engéndrent une expression
parficuligrementfine du pinot noir | Elevé en fat,
ce Premier Cru exhale des notes de groseille
etde griotte offinées, de violette dans un boisé

fin frés délicat. Au domaine, environ 24 €

= Plat ; une salade de patates douces raties
aux noix de pécan caramélisées

'abus d'alfcool est gangeredx pour ks santé, A consommer avec modérmtion
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